
共創餐飲新價值
全通路解決方案

30餘年的餐飲業POS/ERP服務經驗，是您事業發展的好夥伴。



與您共創餐飲新價值 跨國、跨業、跨品牌、跨平台的共創整合發展平台

隨著消費習慣轉變，餐飲業者面臨內用、自取、外送、自助點餐等多元營運挑戰。

新共創中台服務平台，以敏捷、彈性、開放共創為核心，重新打造餐飲專業ERP/POS系統，發展出全通路

整合、雲端POS、在地場景行銷的new2ERP，具備即時、行動、自助、安全、跨國、跨業、跨品牌與跨平

台等特性，不僅滿足餐飲業者當前的需求，更為未來業務拓展提供卓越彈性與管理能力。

場景行銷 全通路整合 雲端POS企業ERP

跨品牌 跨平台跨業跨國

敏捷

彈性
連結

開放
共創

雲端訂閱價，企業級連
鎖管理功能，專為行業
別設計，彈性符合您的
需求。

連鎖加盟實體、電商
多通路串接整合、會員
標籤、分眾分群、
OMO會員經營

B2B合作、在地商圈整
合行銷導客導流，線上
線下導客、促販整合行
銷活動

以中台架構全新設計的高彈
性ERP系統。強調跨通路即
時與準確的庫存、成本。
高自主彈性、隨需求修改，
整合行業顧問服務、發展出
更高的經營價值。

即時 行動

自
助

安
全



全通路餐飲解決方案
隨著餐飲經營模式的多樣化，店家面

臨不同的營運挑戰，無論是內用、自

取、外送、自助點餐，還是中央廚房

的管理與 ERP 整合，每個模式都需要

不同的系統來支持運作。



全方位 POS 機選擇
new2POS 針對餐廳業者的使用情境需求，提供多樣化且跨平台的 POS 設備解決方案，讓企業更靈活地運用。不同行業可混

合使用不同版本的 POS 系統，若現有設備仍符合需求，亦可持續使用，無需更換。

桌機 Desktop

Summi T2 Summi T2 Lite S1 D1 Summi T2 mini

平板 Tablet

iPad + G1 iPad + G1 Lite

行動 Mobile

智慧型手機 行動收銀機/發票機(V2、V2s、MP6、MP8) 行動刷卡機(P2 Pro、A910)

網頁 Web

電腦PC / NB 平板



適用各種環境
因應不同類型的店家

無論是攤商、飲料店、展場或是外帶餐飲、

雲端廚房、中央廚房、中小型餐廳、多品牌

跨國連鎖餐飲都適用的餐飲系統。



相較於其他雲端POS或傳統POS，只要1/5的建置營運成本

同時提供更多重硬體選擇，與彈性的企業級經營分析

其他雲端POS new2POS

單一的POS設備選擇 提供各種跨平台、行動專業端末可選擇

單店系統 連鎖店系統(單店訂閱價格)

固定的報表分析 可依自己需求自訂分析內容與方式

桌機或平板 RWD，手機版本最適化

功能簡單陽春，無法擴充 專業功能，可擴充整合ERP與專案修改

雲端價格×企業級連鎖管理



即時 行動 專業

企業級管理 全通路整合 1/5建置成本 安全穩定

換精品服飾情境



new2POS.com

雲端後台

● 手機隨時查即時業績

● 圖形化報表分析

● 評估風險，預測未來成長機會

● 多店管理，快速調整銷售模式



分單列印，組合套餐

後場可依不同的分類，設定出菜位置印單, 大幅提升出菜效率；
靈活設定組合套餐，促銷輕鬆上架，有效助攻餐飲業績成長！

不同餐點可設定不同出菜口印單

設計優惠套餐，吸引顧客提升營業額

附餐數量、附餐要不要加價，
要不要自動附餐，都可以設定

餐點可設定會員批價



彈性口味加料，加料也加價

自由組合口味加料，依您的經營模式設定

口味加料可設定加價

不同營業點可以不同口味加料，也能整批設定

想要加倍起司，當然沒問題！

彈性加料設定輕鬆管理客製化需求，加料加價也沒問

題，個性化服務體驗更能提升營收！

PS.套餐餐點也能做口味加料喔！



帳務正確，完美平衡

每筆交易金流準確無誤，讓您對營運狀況一目了然，
管理及營運更加高效。

什麼折扣，折幾筆折多少全記錄

收訂金、發禮券，帳務認列完整

衝高營業額的流量密碼，清楚解析

金額怎麼來，公式直接算給你



營業額=訂單數(內用/外帶/外送)×客單價

一機在手，營運隨時掌握

熱賣類別，搶手餐點
排行榜+成長率，一目了然

戰情圖像化，精煉關鍵營業指標
交叉比對，掌握趨勢

哪個時段銷售最高，
圖表一看就知道

哪個分店今天業績最好，
各項金額清楚呈現

戰情儀表板×業績密碼

即時戰情室



彈性樞紐分析，資料視覺系統，幫助你專業決策。

無須額外付費客製，就可將經營KnowHow轉化成獨門利器。

圖表呈現方式自行選擇

樞紐報表，欄位自行拖曳
一秒產生完整分析數據公司自訂專屬分析資料

系統智能判別
階層分類不打結

多樣化欄位選擇
分析內容由你定義

多期別比較，透析更精準

多種分析資料，一鍵匯出



管理者最佳的輔助經營工具，更彈性，更即時。

即時反應市場的經營管理

圖表清楚，支援檔案匯出

主打商品與促銷成效

業績背後的秘密

一鍵匯出EXCEL

會員管理

會員等級、價格等級完整記錄
點數累積制度彈性設定

檔期活動設定

不同檔期商品、不同促銷方式，
全部自由分析

可預設檔期時間，活動對象、活動內容完整設定

誰是超級銷售員？這款餐點誰最會賣？
問題再多都可以得到精準解答



重點商品統計分析，時刻追蹤重點觀察的餐
點銷售，例如新品、促銷品等

透過商品折扣分析表，可以查
詢商品的各種折扣

以商品分類統計分析，可了
解那種類型的餐點更受歡迎

透過每日銷售、分類統計及折扣分析報表，快速掌握
餐點表現，優化菜單與營運策略。

掌握餐點銷售，打造最佳營運策略



多樣整合的餐廳內系統

● 隨時掌握營運數據，提升管理效率。

● 自助點餐、即時下單，縮短等待時間。

● 廚房顯示進度，出餐更高效準時。

● 桌況即時監控，加快翻桌效率。

● 追蹤消費喜好，增強顧客黏著度。

● 支援電子發票與多種支付。

● 整合進銷存、財務、人資。



專為餐廳設計的new2DC
提升餐廳經營效率．為您帶來更多效益

new2DC 是專為餐飲業設計的點餐與收銀系統，可

靈活安裝於 iPad 或 Android POS 主機，適應不同

設備需求。系統支援單品和小計折扣設定，並能記

錄內用、外帶、外送及自取等訂單資訊，讓店家管

理更加便捷。

new2DC 提供餐飲業所需的完整功能，包括口味選

擇、加料需求、備註及套餐組合，並支援單筆訂單

分菜口列印菜單，靈活滿足餐廳營運的多樣需求。

組合套餐 口味加料 廚房分單列印 多店管理 支援客顯 離線作業 電子發票 多元支付 分析報表



直覺式操作介面
系統介面清晰易用，操作直觀，點餐與結帳流程

更快速且準確。其收銀結帳畫面與大多數 POS 

系統相似，即使原本使用其他POS系統或是剛報

到的新人，也能迅速上手，提升作業效率。

由你決定付款流程
支援彈性結帳流程，餐前或餐後都可以結帳，

店家可依營運模式靈活設定結帳方式，充分滿

足不同您的需求。

支援多元支付
針對現場多元支付的需求，系統無縫支援各種

支付組合，無論是 LINE Pay 搭配現金或信用卡

加現金，都能迅速完成結帳，讓支付流程更靈

活高效！



口味加料備註
可根據店家的經營模式與顧客的多樣需求，設

計多種客製化選項，包括容量、冰量、甜度、

溫度、辣度、熟度，甚至配菜選擇等，為顧客

提供高度個性化的服務體驗。

組合套餐
店家可依據料理特色與顧客喜好，自由搭配菜

品與飲料，打造獨特的套餐組合。系統支援標

準套餐或加價升級套餐設定，店家可組合出多

元且具吸引力的選擇，提升顧客體驗。



前台查看營業報表
new2DC 前台就可以查詢營業資訊，包含營

業總額、營業資訊、總銷量、銷售TOP5、各

付款方式比率、各付款別金額長線圖等，協

助店家迅速掌握營業狀況，便於營運決策。



廚房分單列印
new2DC 的印單功能可將同一張訂單依品項分類，

分別列印至不同的出餐區域，如熱炒區或酒水區，

有效提升餐廳營運效率，並確保出餐準確無誤，讓

服務流程更流暢。

總部系統｜連鎖店管理
new2DC 支援多店管理，讓老闆輕鬆掌握各營業點的

營業數據。不論是單店經營，或是多店、連鎖及多品

牌，多１家店只要多１個月租費，就可以實現多店資

料同步，滿足企業擴展需求，管理更加高效便捷。



Webmenu 雲端點餐
● 掃碼點餐免建置APP

● 官方LINE OA就能點餐

KDS 廚房控管系統
● 精準掌握訂單狀況

● 訂單優先順序排列

● 可設預約取餐時間

● 免抽成無手續費

● 出菜口重複確認

● 清楚備註口味加料



xylem 桌況管理&叫號系統

即時操作連動

即時顯示廚房餐點狀態

輕鬆換桌、併桌

主動提示用餐時間

不同裝置同時操作，狀態同步更新

KDS更改狀態，桌況馬上更新

一鍵完成麻煩的換桌、併桌

訊息提醒客人用餐時間剩幾分鐘

加快帶位速度 提高送餐正確度 輕鬆安排預訂座位 新人快速上手



Macaca 會員雲

免綁信用卡就能享有行動支付般，快速付款等好處

輕鬆拉近你和顧客的距離

支援現金儲值、儲值支付

客戶不用下載APP就能註冊會員、儲值支付

客戶的手機就是會員卡

紅利點數可折抵消費金額，多少點=多少元由你來決定！

報電話號碼就能集點

台灣最多人使用的LINE，推播活動更即時

串連LINE官方帳號功能更齊全

https://www.jabezpos.com/products/crm-loyalty-point/


多元支付
● 支援各大行動支付

● 刷卡付款也沒問題

● 整合POS系統

電子發票與行動支付
● 協助申請文件送審

● 發票開立無上限

● 串接加值中心



餐飲專業ERP
ERP系統有助於連鎖餐飲業者集中管理進貨、庫存和訂單，降低

錯誤並控制成本。對連鎖餐廳來說，它能有效透過實時數據調整

策略，提升營運效率和競爭力，

是優化管理的關鍵工具。

BOM設定
與庫存管理

經營管理與
分析

成本控管訂單管理
整合

中央廚房
與財務整合

生產作業
領料單列印
生產入庫

物料需求估算
訂購欠料單
物料用途清單

生產管理

營運人員

人資

報價
訂單
出貨
應收

供應商

請購
採購

-缺轉採
-銷轉採
進貨驗收
合約採購

採購循環

銷貨訂單
揀貨/出貨
月結收款

批發銷售

請補作業
配貨作業
揀貨出貨

出貨物流

盤點
庫存調整
調撥作業
寄庫管理
報廢

庫存管理

進貨
條碼管理
庫存管理
組合促銷
寄庫銷售
會員

POS循環

多平台串接
線下庫存同步

電商整合

行動APP
累兌點
活動券
儲值

CRM會
員

日結帳 月結/進銷存 應收應付 進貨成本價法 營業稅 營所稅ERP帳務

日錄傳票 簽核 過帳 月結 年結 分類帳簿 財務報表 出納管理 沖帳 費用申請財會系統

薪資 費用申請 勞保 勞退 健保 排班(一例一休)  所得稅 休假 差勤

門市銷售

客戶服務行銷企劃

員工

廚師

會計出納

線上商品資料
購物車

購物車記錄
線上訂單

線上訂單



與你一起
引領餐飲品牌服務到全球

想了解更多？

立即使用(免費試用)

宣揚官網 new2雲平台

https://www.bethel.com.tw/
https://www.new2pos.com/

